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Restaur@aNt de qualilé depuis 1956

INE CaRlE tRES VaRIiEE Et dEs MENUS fINEMENE COMPOS dECOUVREZ UNE CUISINE
harRbONNIER. TOUtES NOS

oduits frais Et dE saisON.

traditioNNE
viandes soNt d'o

IRQUIGNONNE PREPAREE paR NOIRE chef CEdRIC
fRANCaiSE Et NOS plats CONCOCIES a base de

TeERRE d'histOiRE Et SIRONOMIE, la BOURJGOgNE RAYONNE POURBSES VINS, RECONNUS daNs e

MONdE ENLIER POUR lEU 1alité. POUR aCcCOMpPagNER VOIRE REpagy lE REStaurRant dispose d'uNe

tRES DbEllE carte des s de BOURJOQNE. Laissez-vous P EXEMPIE SEAUIRE parR uN

ChardoNNay ou uUN PiNOt NOIR, deux CEpages mythiques de BOURGOQNE.

PRiX NEIS EN EUROS SERVICE INCIUS. BOISSONS NON COMPRISES

Tous NOs produits sont faits Maison &
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——BRASSERIE——

A PARTAGER

Pizza SPaAgo au SAUMON
creme citronnée a l'aneth et ceufs de hareng Arhénka

ASSIEltE de CharRCUIERIE MaiSON

cornichons et pickles d’‘oignons rouges



Vo fmpeit

——BRASSERIE——

| ES ENIREES

FOIE GRAsS MaiSON au MaRC dE GEWURZIRAMINER

Confit d’oignons nouveaux et brioche grillée

SOUpE grRatiNEE a la LyoNNaisE

Jaune d’ceuf et madere

Paté FRaNc Comtois

Morille, Comté, Vin Jaune et Lard paysan

Nage d’ECREVISSES a EStRagoON

Mousse de céleri, Carottes, oignons et ceufs de hareng Arhénka

Vol-au-VENt dEscargot au RiesliNg

Sauce créme au riesling montée au beurre aillé

PoKkeE Bowl

Boulgour, Avocat, Tomates, Mais, Haricots verts, Carottes

19.00€

15.00€

10.00€

16.00€

17.00€

16.00€



L ES Plats

ANdouillEtte maisoN a la fraise de VEau 19.00€ QuENEIIE de bROChEt MaisON 22.00€

Jus de viande réduit

Poulet de BReSSE dE la FERME
DE la Mare DaNdoON aux MoRIllEs

Sauce vin jaune 28.00€
Avec des Morilles 34.00€
Cassolette de Ris dE VEau a la CREME 27.00€

Champignons de Paris

Filet de Baeuf aux MoRilles 36.00€

Race Montbéliarde 180gr

Bisque d'écrevisses et Matignon de légumes

Tartare de BaEuf 22.00€

BUuRgER CaNaille 28.00€

Steak charolais, foie gras, compoté d’oignons rouges et
tomme de la ferme des Muses

MONt dA'OR POUR 2 PERSONNES 42.00€
Charcuterie Maison et pommes vapeur

LE poissoN du Marchgé 28.00€

NOS aCCOMPAgNEMENILS

-Purée

-Jardiniére de légumes

*N’hésitez pas a demander la liste des allergénes a votre serveur

-Frites
-Salade

LES FROMAQES

SaiNt MaRrcElliN de la MERE Richard 9.00€
FaissElle de fRoMagE blaNnc dE “La FERME dE MaRrNizot” a Buxy (71) 7.00€
Creme, ciboulette, échalote ou coulis de fruits rouges

UN dessert dE la VitRINE 10.00€ SoufflE au GRaNd MaRNIER 12.00€

20 minutes de préparation

FoNdaNt au chocolat 10.00€ GauffRE MaisoN 10.00€
15 minutes de préparation, glace vanille Chantilly, chocolat, compote

DaME Blanche 9.00 € Coupke ColoNEl 9.00€

Glace vanille, sauce chocolat, chantilly, amandes torréfiées

TOURNUSIEN 11.00€

De la maison Dulor

Café gourMand 11.00€

Assortiment de dessert, accompagné de son café

Sorbet citron et vodka

Coupe de glaces Et SORbEts

Glaces : vanille, chocolat, caramel, café

Sorbets : fraise, citron, péche, mandarine, exotique, poire
2 boules  6.00€
3 boules  8.00€



MENU SaiNt-PhilibeRt

32.00€

Pate FrRaNc Comtois
MORIllEs, cCOMLEE, ViN jauNE Et lard paysaN

ou

Vol-au-VENt d’Escargot au RiEsSliNg
SaucE CREME au RIESIING MONIEE au DEURRE ailé

ANdouillette maisoN a la frRaise de vEau
PUree de pommE dE tERRE Et jus dE viande REduit
ou

QUuUENEIIE dE bROChET MaisON
BisquE d’ECREVISSES Et MatigNON dE IEGUMES

Faisselle de fRoMage blaNnc
ou
UN desseRt dE la VItRINE
ou
FoNdanNt au chocolat

MENU du JOUR

SeRVi du lundi au samedi (UNIQUEMENT LE midi)

FoORMUIE 3 plats (ENIREE, plat, dESSERTI) 19.90 €
FORMUIE 2 plats (ENIREE, plat ou plat, deSSERL) 15.90 €

MENU ENfaNt

14.00 €

PoissoON du marchg

ou
SAUCISSE MaisON PUREE POMME dE IERRE

FoNdaNt au chocolat
ou

Coupe de glaces




