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Restaur@Nt de qualilé depuis 1956

UNE CaRlE tRES VaARIEE Et dES MENUS fINEMENI COMPOSESRAECOUVREZ UNE CUISINE

trRaditioNN Et. TOUtES NOS viaNdEs
SONt d’'ORIgINE

TERRE d'histOIiRE E

OURJUIGNONNE PREPAREE pPaR NOIRE Chef David S
QAisE Et NOS plats coNcoctes a base de prod
AStRONOMIE, la BOURGOgNE RAYONNE PO
IR qualité. POUR aCCOMPAgNER VOIRE R

fRais Et dE SaAiSON.
SES VINS, RECONNUS daNs
lE MONdE ENLIER poOU as, le REstaurant dispose

d'uNE tRES DEIE carte ®Es ViINs de BOURJGOQNE. LaisSEZ-VOus PAR EXEMPIE SEAUIRE paRrR uUN

ChardoNNay ou uN PiNOt NOIR, deux CEpages mythiques de BOURQOgNE.

' RASSERI

PRiX NEIS EN EUROS SERVICE INCIUS. BOISSONS NON COMPRISES

Tous NOs produits sont faits MaisoN &



——BRASSERIE——

| ES ENIREES

(Fufs MEURELITES 11.00€

Eufs bio de la ferme “Robin Vannier”

Paté eEN CROUIE jaRdINIER 13.00€

Dijonnaise a I'estragon

— Mi Cuit de SQAuMON 19.00€

Haricots verts, champignons, vinaigrette aux noix et condiments

Patée FrRaNc Comtois 10.00€

Morilles, comté, vin jaune et lard paysan

Gaspacho ANdalou 14.00€

Brunoise de légumes, petits croutons et huile d’olive vierge

4 J BurRata a la truffe 19.00€

Tomates d'antan, pesto et condiments

TERRINE dE COUR(ELtE, basilic Et MENThE 9.00€

POKE Bowl 16.00 €

Boulgour, Avocat, Tomate, Mais, Haricots verts, Carottes




L ES Plats

QUuENEIIE de bROChET MaisON 22.00€

Bisque d'écrevisses et Matignon de légumes

Petite fRituRE d'AbIEtE 22.00€

Sauce tartare

ENIRECOLE “chaRrolaise” (300gRr) 30.00€

Sauce au poivre, accompagnement au choix

Vitello TONNato ParmigiaNa 28.00€
Fines tranches de veau cuit, sauce mayonnaise au thon
et condiments

BURgER L E Charolais 22.00€

Steak haché charolais, compotée d’oignons,
comté, moutarde au modt de raisin, frites Maison

Turbot a la greNobloise 27.00€
Jeunes pousses d'épinards

SuprREME dEe volaille 26.00€
Pommes de terre grand-mere

Ceviche de trRuite 25.00€
Légumes du soleil a I'huile d’olive

Tartare de baeuf charolais 22.00€

Frites Maison et salade verte (préparé devant vous)

Carpaccio de Boeuf 24.00€

Roquette, parmesan et pesto, pommes de terre grenaille

a la persillade

*N’hésitez pas a demander la liste des allergénes a votre serveur

LES FROMAQES

Plateau de fRomages 9.00€
Faisselle de fRomage blaNnc de “La FERME dE MaRrNizot” a Buxy (71) 7.00€
Créme, ciboulette, échalote ou coulis de fruits rouges
LES DESSERIS
UN dessert dE la VitRINE 10.00€  SoufflE au GRaNd MaRNIER 12.00€
20 minutes de préparation

Fondant au chocolat 10.00€ OMEIEIE NORVEQIENNE POUR 2 19.00€
15 minutes de préparation, glace vanille Flambée devant vous

DamME Blanche 9.00 € Coupke ColoNEl 9.00€

Glace vanille, sauce chocolat, chantilly, amandes torréfiées

TOURNUSIEN 11.00€
De la maison Dulor
Café gourMand 11.00€

Assortiment de dessert, accompagné de son café

Sorbet citron et vodka

Coupe de glaces Et SORbEts

Glaces : vanille, chocolat, caramel, café

Sorbets : fraise, citron, péche, mandarine, exotique, poire
2 boules  6.00€
3 boules  8.00€



MENU BOUROgNE

FORMUIE 3 plats : 32.00€
FORMUIE 2 plats : 25.00€

Pate FrRaNnc Comtois
MORIllEs, cCOMLEE, ViN jauNE Et lard paysaN

ou

(Eufs MEURELES
SAuCE au ViN ROUJE, larRAONS Et OIgNONS gRElOts

SuprReME dEe volaille
POMMES dE tERRE gRaNd-MERE

ou

QUuUENEIIE dE bROChET MaisON
BisquE d’ECREVISSES Et MatigNON dE IEGUMES

Faisselle de fRoMage blaNnc
ou
UN desseRt dE la VItRINE
ou
FoNdanNt au chocolat

MENU du JOUR

SeRVi du lundi au samedi (UNIQUEMENT LE midi)

FoORMUIE 3 plats (ENIREE, plat, dESSERTI) 19.90 €
FORMUIE 2 plats (ENIREE, plat ou plat, deSSERL) 15.90 €

MENU ENfaNt

14.00 €

PoissoON du marchg

ou
HaMbUR(gER, SERVI avEC fRItES Ou IEQUMES

FoNdaNt au chocolat
ou

Coupe de glaces




